
Menus pour groupes 
de 10 personnes ou plus

–––
L’équipe Gastwerk se réjouit de votre

visite au restaurant Aareschlucht



——————–——— Menu 1 —–————————

Bouillon céléstine ou salade verte
—

Emincé de boeuf chasseur au champignons, 
petits oignons, croûtons et lard

Nouilles au beurre & Légumes de saison

———————–—— Menu 2 ————–—————

Crème de légumes ou salade verte
—

Rôti de porc façon du chef 
Purée de pomme de terre 

Petits pois et carottes

————––————— Menu 3 ——––——————

Crème de poireau ou salade verte
—

Piccata de dinde Milanaise
Spaghetti à la sauce tomate 

Brocoli aux amandes

——————–——— Menu 4 —————–————

Crème Parmentier ou salade verte
—

Emincé de poulet au curry
Riz orientale & Garniture de fruits

———––—–—— Menu 5 VEGAN ——–—––———

Velouté de chou fleur ou salade verte
—

Emincé de soja à la sauce aux amandes
Nouilles et légumes de saison

Menus
de 2 cours 
à Fr. 30.–

Nous n’utilisons que de la viande suisse. 
Les prix sont par personne et taxe inclus de 8,1%.

Reservations et informations: 
+41 33 971 32 14 ou aareschlucht@gastwerk.ch



——————–——— Menu 6 —–————————

Crème de céleri ou salade verte
—

Steak de porc avec sauce à la moutarde
Pommes sautées & Haricots verts

—
Flan caramel garni de fruits

———————–—— Menu 7 ————–—————

Crème de brocoli ou salade verte
—

Bœuf braisé au vin rouge
Gratin dauphinois & Légumes de saison

—
Mousse au chocolat garni de fruits

————––————— Menu 8 ——––——————

Bouillon aux profiteroles ou salade verte
—

Cordon bleu de porc
Pommes frites & Légumes de saison

—
Salade de fruits avec glace vanille

————––————— Menu 9 ——––——————

Potage de légumes ou salade verte
—

Escalope de porc à la sauce aux champignons
Nouilles au beurre & Carottes glacées

—
Panna cotta au baies du bois

———––—–—— Menu 10 VEGAN ——–—––———

Crème de tomates au basilic ou salade verte
—

Tajine de légumes à la Marocaine avec tofu fumé
Couscous à la chiffonade de menthe

—
Salade de fruits frais avec sorbet à la framboise

Menus
de 3 cours 
à Fr. 40.–

Nous n’utilisons que de la viande suisse. 
Les prix sont par personne et taxe inclus de 8,1 %.

Reservations et informations: 
+41 33 971 32 14 ou aareschlucht@gastwerk.ch



Composez 
vous-même

le menu

———————––––– Entrées ————––———–––

Variation de salades de feuilles
6.50

—

Salades de saison composées
8.50

—

Salade de feuilles au filet de féra fumé
coupé au rayures, vinaigrette aux fines herbes

12.50

—

Compositions des légumes marinées et grillées
Mozzarella de buffle & Bouquet de salades

16.–

——————–—––– Soupes ————————–––

Bouillon de bœuf maison célèstine
8.50

—

Soupe à la tomate avec la mousse au basilic
8.50

—

Velouté de vin blanc aux croûtons
10.50

Composez votre propre menu. Vous pouvez bien
choisir deux différents plats principaux. L’entrée et
le dessert doit être le même pour chaque’un de la
groupe. La sélection et nombre de plats principaux
doit être communiqué une semaine à l’avence.

Nous n’utilisons que de la viande suisse. 
Les prix sont par personne et taxe inclus de 8,1 %.

Reservations et informations: 
+41 33 971 32 14 ou aareschlucht@gastwerk.ch



————————––– Viandes ————————–––

Suprême de poulet sautée au thym
Sauce au vin de Porto

Riz aux herbes et légumes
27.–
—

Emincé de porc avec sauce aux poivrons
Purée de pommes de terre et haricots verts

26.–
—

Steak de veau grillé avec sauce 
aux champignons de saison

Nouilles au beurre et légumes
34.–
—

Côte de bœuf avec son jus au romarin
Gratin dauphinois & Bouquet de légumes

42.–

————————— Poissons —————————

Filet de truite sauté aux amandes
Pommes vapeur au persil

Épinards en branches
32.–
—

Tranche de filet de saumon pochée 
avec sauce au safran

Riz aux herbes et des légumes sautées
32.–

———————––– Végétarien ———————–––

Emincé de soja avec sauce crème aux amandes
Tagliatelle et bouquet de légumes

26.–
—

Tranche de seitan avec pesto de basilic
Riz et légumes de saison

27.–
—

Roesti aux légumes 
avec chutney de pommes maison

23.–

————————— Desserts ——————————

Panna cotta au baies de bois

9.50

—

Flan caramel avec les fruits de saison

8.50

—

Mousse au chocolat avec les fruits de saison

9.50

—

Tarte tatin avec sauce ou glace vanille

10.50

—

Salade de fruits frais avec glace vanille

8.50

—

Gâteau au chocolat tiède

10.50

—

Tirami-sû dans le verre

10.50

Nous n’utilisons que de la viande suisse. 
Les prix sont par personne et taxe inclus de 8,1%.

Reservations et informations: 
033 971 32 14 ou aareschlucht@gastwerk.ch



Nous nous ferons un plaisir de vous con-
seiller personnellement pour l'événement
que vous avez prévu pour vos invités.

RESTAURANT AARESCHLUCHT
Entrée ouest, côté Meiringen

Tel. 033 971 32 14
aareschlucht@gastwerk.ch
www.aareschlucht.ch
CH-3860 Meiringen

GASTWERK GMBH
Brünigstrasse 71
CH-3856 Brienzwiler


